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ZURGOLDENKRON

Menii am Valentinstag 2019
Amuse bouche

Panna Cotta von roter Bete
mit Matjes und griinem Apfel

Vorspeise

Ceasar Salad
mit Schwarzfederhuhn, argentinischen Wildgarnelen, Romana Salat
und Parmesan von Vacche rosse (roten Kuh)

Zwischengang

Marinierte Jakobsmuschel
mit Sepia Baguette, Bohnentatar und Lardo di Colonnata

Zwischengang

Cannelloni vom Kalbstafelspitz
mit grinem Spargel und Thunfischtee

Zwischengang / Hauptgang

Skrei im Brickteig
mit Rosenkohl, Blutwurst und Pulpo

Hauptgang

Riicken vom Dry Aged Rind und Ochsenschwanzpraline
mit Marktempura und wildem Brokkoli

Dessert

Schnitt von Basmati Reis
mit Passionsfrucht, Banane und Zimtblite

Mend in drei Gangen (Vorspeise, Hauptgang und Dessert) 65
Mend in vier Gangen (Vorspeise, 1 Zwischengang, Hauptgang und Dessert) 79
Men in finf Gangen (Vorspeise, 2 Zwischengadnge, Hauptgang und Dessert) 93
Men in sechs Gangen (Vorspeise, 3 Zwischengadnge, Hauptgang und Dessert) 107

Informationen zu verwendeten Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Kiichenteam und der gekennzeichneten Speisekarte



